
MUTTERTAGSMENÜ 

Für unsere lieben Mütter 

 

Sonntag, 10. Mai 2026 

Hafenrestaurant Joran du Port in Biel  

 

Aperitif 

1 Glas Chasselas Naturtrüeb oder 1 Glas Traubensaft  

 

Vorspeise 

Brunnenkresse-Suppe I Saiblingswürfel  

 

Hauptgang 

Paniertes Kalbsschnitzel I Grüne Spargeln I Drei-Pfeffer-Hollandaise I Frühkartoffeln 

 

Dessert 

Biberschwänze mit Schokoladencrème und Erdbeeren  

(Canadian Doughnuts) 

 

Zum Abschluss 

Kaffee & kleine Überraschung 

 

Ganzes Menu: Fr. 75.00 

Nur Tagesteller (Hauptgang): CHF 54.00 

 

Michel Rubin, Küchenchef Benjamin Huberund die ganze Equipe wünschen Ihnen “en Guete”  



MENU FÊTE DES MÈRES 
Pour nos chères mamans 

Dimache 10 mai 2026 

Restaurant Joran du Port in Biel  

 

Apéritif 

1 verre Chasselas non filtré ou 1 verre de jus de raisin  

 

Entrée 

Soupe de cresson de fontaine | dés d’omble chevalier 

Plat principal 

Escalope de veau panée | asperges vertes | sauce hollandaise aux trois poivres |  

pommes de terre nouvelles 

 

Dessert 

Queues de castor avec crème au chocolat et fraises 

(doughnuts canadiens) 

 

Pour terminer 

Café & petite surprise 

 

Menu complet: Fr. 75.00 

Plat du jour uniquement (Plat principal): CHF 54.00 

 

Michel Rubin, chef de cuisine Benjamin Huber et toute l’équipe vous souhaitent “bon appétit”  

 


