
  

FLAMMKUCHEN / Tartes flambées 
          Durchgehend von 11.30-21.30 Uhr /  
Non-stop de 11h30 à 21h30 
 
 
Elsässer Flammkuchen (Original) / L’Alsacienne 22.50 
Crème fraîche, Zwiebeln, Speckwürfel 
Crème fraîche, oignons, lardons  

 
Sommer-Flammkuchen / L’Éte 23.50 
Crème fraîche, Zwiebeln, Tagleggio-Käse und Chorizo 
Crème fraîche, oignons, Fromage Tagleggio, Chorizo   

 
Norwegischer Flammkuchen / La Norvégienne 23.50 
Crème fraîche, Zwiebeln, Rauchlachs 
Crème fraîche, oignons, saumon fumé 

 
Jura-Flammkuchen / La Jurassienne 22.50 
Crème fraîche, Zwiebeln, Jura-Bergkäse 
Crème fraîche, oignons, fromage du Jura 

 
Veganer Seeländer Flammkuchen / La Seelandaise  23.50 
Pflanzliche Flammkuchencrème und viel Gemüse 
Crème végétale pour tartes flambées et beaucoup de légumes 

 

  



  

SNACK’S 
          Ausschliesslich von 13.45 - 17.30 Uhr / 
Uniquement de 13h45 à 17h30                            
 
 
Bunter Blattsalat  9.00 
Salade verte  
 
Sommersalat mit Bauernspeck, Ei & Croûtons 12.50 
Salade d’éte avec lard paysan, Œuf et Croûtons  

 
Andalusische Gazpacho  12.00 
Gazpacho Andalouse  
 

Bielersee-Weinsuppe mit Gemüse 9.50 
Soupe au vin blanc du lac de Bienne avec légumes  
 

Sandwich mit Schinken oder Käse  8.80 
au jambon ou fromage      
 

Gemischtes Sandwich / Sandwich mêlé   9.50 
 

Chicken-Nuggets mit Pommes frites / et frites 20.50 
 

Hausgemachte Zanderfilet im Chörbli mit Tatarsauce 26.00 
Corbeille de sandre frits maison (PL) avec sauce tartare maison 
 

oder mit einer kleinen Portion Pommes / avec frites + 5.50 
 

Portion Pommes frites / Portion de frites   8.70.  

 
 

Onion-Rings mit Sauce Tartar    13.00.  

 


